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Food Zurich findet diesen Herbst
in leicht reduzierter Form statt. Ein
grosses, zentrales Festivalzentrum

wie in den letzten Jahren wird
es nicht geben.

Bereits zum fünften Mal findet
das Festival Food Zurich statt.
Eigentlich im Frühling geplant,
wurde es coronabedingt ver-
schoben und läuft nun im

Herbst zur Hochform auf. Das Herz des
drittgrössten Foodfestivals Europas waren
noch nie Grossveranstaltungen, sondern
immer kleine und feine Genussevents, die
dezentral in der ganzen Stadt verteilt auf-
poppen. Viele Food-Zurich-1 lig,hlights kön-
nen also diesen Herbst wie im Frühling
geplant stattfinden, andere Programmpunk-
te wiederum mussten leicht angepasst wer-
den. In diesem Jahr wird auf das grosse
Opening verzichtet, und auch ein Festival-
zentrum wird es nicht geben - der Qualität
der Veranstaltung tut dies allerdings keinen
Abbruch.

Ganze 109 verschiedene F.vents finden
wahrend den elf Festivaltagen statt. Die
Anlässe werden von den Veranstaltern von
Food Lurich zwar ausgeschrieben und
beworben, organisiert und durchgeführt

The Bottla Shop bietet
während Food Zurich

Schweizer Naturweine
und Cidres zur
Verkostung an.

Food Zurich findet diesen Herbst
in leicht reduzierter Form statt. Ein
grosses, zentrales Festivalzentrum

wie in den letzten Jahren wird
es nicht geben.
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werden sie aber von Dutzenden Vermstal-
terinnen und Nieranstaltern Lmen Schwer-
punkt In diesem fahr fülden Anlasse rund
um Wem und Getranke So ladt etw as 1 he
Bottle Shop an der Nietengasse - die eiste
Adresse den tut von Naturweinen in
Zürich - jeden Donnerstag zur Veskostung
von Naturweinen aus des Schweiz ein
Weitere Highlights tut wenlahme Men-
schen sind des Rebspazieigang samt Ves-

kostung auf dem Weingut Bachmann in
Stafa oder Degustationsange-
bote in Zurich, darunter Weinkurse und
Masterclasses, etwa zu Walliser Wein

EIN WAHRER EVENTREIGEN
Getränkefans, egal oh Wein oder Cocktail,
kommen hei der diesi Ihrigen Austngallig
von Food Zusich oll feit ihie Kosten So
widmen sich gleich 715 el Workshops dem

Mairing son sapmischem Sike und Schoko-
lade. Was zunachst ungewohnt klingt, soigt
für übers aschende Geschmacksmomente

Für Bai fans geeignet ist des Abend

Kreation eines eigenen Negrnni- Rezepts,
durchgetuhst son de, «Cmchona Bars und
The Cocktail, dem Hersteller von ei stklas-
sigen volg,emischten Cocktails aus Zurich

Spitzenkoch Stefan
Heilemann vom «Widders
lädt mit zwei Kollegen
zum Six-Hands-Dinner im
«Storchenii.

END

Das grosse Menu Fine DrinkIng
ist ein Must har alles Zurcher Bar-
fans, denn kein Geringer als Dirk
Hanf ton der Bar am Wasser»

mehrfach ausgezeichneter Zurcher
Baikeeper, und pairt an diesem

Abend erstklassige Cocktails zu ebenso
ausgefallenen Gerichten
Aber nicht nur getrunken und gefeiert

wird an der Food Zurich, natürlich kommt
auch die Kulinarik nicht zu kurz. So bietet
Fabio Müller, Züchter der Edelschweine-
rasse Kino, gemeinsam mit der Köchin Mir-
jam Eberle ein Abendessen rund uni «das
beste Schweinefleisch der Schweiz» an. Spit-

zenkoch Stefan Heilemann vom «Widder»
lädt gemeinsam mit seinen Kollegen Stefan
Jäckel vom "Storchen» sowie :Maffias
Roock vom «Castello del Sole» zum fulmi-
nanten «Six Hands Dinner» ein: eine ein-
malige Gelegenheit für alle Gourmets, die
es so schnell wohl nicht mehr gehen wird.

Neben dem Hochgenuss steht die Nach-
haltigkeit bei Food Zurich seit der ersten >

Dirk Hany von der «Bar
am Wasser» bietet
während Food Zürich ein
Cocktail-Food-Pairing-
Menu an.

BELSA

'Spitzenkoch Stefan
Heilemann vom «Widder»
lädt mit zwei Kollegen
zum Six-Hands-Dinner im
«Storchen».
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> Ausgabe im Zent, um In diesem Jahr
manifestiert sich dies in der erstmaligen
Austragung des S mposiums Sod to Soul
Die Veranstaltung packt ehe Themen Er-
nährung, (,muss und Gesundheit bei den
Wurzeln und beleuchtet die Gegenwart und
die Zukunft des Lebensmittelptoduktion
weltweit Lrklartes Ziel dabei ist es, ein
Bewusstsem tur die zentrale Bedeutung des
Bodens bezuglich Klima, menschlicher und
tierischer GEsundhut und 1 cbensqu st

im Allgemeinen, zu schaffen Soll to
veranstaltet o Fond Zunch neben
Keynotes und Podiumsdiskussionen zu die-
sen Themen auch bilmvotfuhsungen und
Genusses ents Besonderes Highlight ist der
Besuch des 'tuet G istronomen Bilh
Wagner. Dessen Dinners unter dem
«Brutal lokal sind zwar ausge-
bucht, bei Podiumsdiskussion ins
Papiersaal beim hat es abes noch
freie Plätze

GENUSS OHNE VORANMELDUNG
Neben den Klein et anstaltsmgen, zu denen
eine Anmeldung 1-ofderlieh ist, gibt es
während Food Zursch natudich auch Pro-
grammpunkte, die spontan besucht erden

1. :

Genuss in alt seinen Facetten
steht im Zentrum des Fest''
Food Zurich. Es geht um Essen;
Wein und natürlich um die
lebendige Zürcher Barkultur.

Der Berliner Gastronom
Billy Wagner (im Kreis

vom Restauran
«Nobelhart & Schmutzig

wird beim Symposium Seilt
Soul sprechen und ein Men

ervieren. Die Plätze bei
ssen sind ausgebucht.
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FOOD RICI1
2020

Die funfte Ausgabe von Food Zur,rh findet
its herbehr Version n reduzirrtcr Feim,
jedoch unvetander ter inh3[bcher Qual

22 Oktober bis 1 November 2020
statt 2021 Fond Zur ich v,iPder
Sp,tfrulding 27 bis b

2(121 stattfinden

Das Gesamtprogramm sowie aktuelle
Informationen finden sich unter

foodzunch com

Im «Baur au Leo, wird
wahrend Fond Zurich ein
Stadtgericht zur Stärkung
des Immunsystems serviert.

Das «Hotel Schweizerhof»
serviert als Stadtgericht zur
Stärkung des Immunsystems
eine Mandel-Knoblauch-Suppe.


