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Randen-Carpaccio mit Ziegenfrischkase-
Pralinen verfeinert mit Kréauterol

Beetroot Carpaccio with Goat Cheese Pralines

finished with herb oil

Champagnerschaumsuppe
mit eingelegten Karottenstreifen
Champagne Foam Soup
with Pickled Carrot Strips

Kartoffel-Wasabi-Frihlingsrolle auf
Karottenspiegel mit Shiitake-Pilzen
Potato-Wasabi Spring Roll on Carrot Jus

served with shiitake mushrooms

Schokoladenmousse-Herz
mit Himbeerkern
Chocolate Mousse Heart

with Raspberry Core




